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HANSA HOTEL
WELCOMES YOU

Cream of Asparagus Soup
Garnished with asparagus pieces

Spargelrahmsuppe
Mit Spargeleinlage
N$ 115.00
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Pan Fried fillet of Kabeljou
Topped with sauteed bacon bites, fine onions and prawn tails tossed
in brown butter, accompanied by boiled potatoes and fine green Swakopmund
asparagus with sc. Hollandaise

Gebratenes Filet vom Afrikanischen-Adlerfisch, Finkenwerder Art“
Nappiert mit sautierten Garnelen, Speckstreifen und feinen Zwiebeln
in brauner Butter, serviert mit Salzkartoffeln und feinen griinen
Swakopmunder Spargel mit Sc. Hollandaise

N$ 335.00
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Braised Springbok Shank
Prepared on a Red Wine & Cranberry Sauce, served
with potato gratin and and raspberry infused red cabbage

Geschmorte Springbok Haxe
Zubereitet an einer Rotwein-Preiselbeer-Sauce, serviert mit
Kartoffelgratin und Rotkohl mit Himbeergeschmack
N$ 245.00
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Panna Cotta
A rich custard dessert topped with a strawberry sauce

Panna Cotta
Eine herrlich reiche Vanille Creme mit Erdbeeren
N$ 95.00



